			
   

（一）采购需求一览表
	包号/
序号
	物资
名称
	规格要求
	计量
单位
	数量
	交货
地点
	备注

	1
	食堂副食品
	详见招标文件
	批
	1
	高安市公安局警
官食堂
	采购综合折扣率报价

	备注：1.中标单位负责免费送货。2.本项目为不带量公开招标，不设保底金额，按实结算，具体数量以每周期采购人提供的需求计划表为准，预算（报价）应包含税费。



★（二）采购清单及技术参数（合同期间所配送副食品不仅限以下品种）

	序号
	种类
	物品名称
	规格要求

	1 
	肉
禽
类
	五花肉
	三层五花肉

	2 
	
	里脊肉
	呈均匀的红色、有光泽、肉质紧密、肉的外表及切面湿润、不沾手

	3 
	
	瘦肉
	呈均匀的红色、有光泽、肉质紧密，肉的外表及切面湿润、不沾手、颜色鲜艳、少筋

	4 
	
	猪肝
	色泽新鲜、呈红褐色、肝叶完整、无脂肪、无胆汁污染

	5 
	
	猪心
	色泽新鲜、心肌为红色或淡红色、结实而有弹性、无寄生虫脓包炎症等病变

	6 
	
	猪脚
	色泽新鲜、干净整洁、无猪毛

	7 
	
	龙骨
	肉骨均匀

	8
	
	排骨
	肋排、不带肉

	9 
	
	筒子骨
	肉骨均匀

	10 
	
	新鲜猪耳
	色泽新鲜、干净无猪毛

	11 
	
	红卤猪头肉
	新鲜无异味、无骨头

	12 
	
	新鲜肥肠
	新鲜无异味、无杂质

	13 
	
	牛肉
	呈均匀的红色、有光泽、肉质紧密、肉的外表及切面湿润、不沾手

	14 
	
	牛腩
	肉厚、筋少

	15 
	
	羊肉
	新鲜带皮、干净无羊毛

	16 
	
	鸡爪
	表皮光滑、无淤血、大小均匀、无冰块

	17 
	
	三黄鸡
	新鲜宰杀、干净整洁、无鸡毛、有头颈，有腿翅、有内脏、1公斤以上

	18 
	
	鸭子
	新鲜宰杀、干净整洁、无鸭毛、有头颈，有腿翅、有内脏、1。5公斤以上

	19 
	
	乌鸡
	新鲜宰杀、干净整洁、无鸡毛、有头颈，有腿翅、有内脏

	20 
	
	鸡腿
	表皮光滑、无淤血、大小均匀、无冰块

	21 
	蛋
类
	鸡蛋
	蛋壳清洁完整，色泽鲜明，无破损、裂纹，无霉斑，灯光透视时，整个蛋呈桔黄色至橙红色，蛋黄不见或略见阴影，打开后蛋黄凸起、完整、有韧性，蛋白澄清、透明、稀稠分明，无异味。

	22 
	鱼
类
	鳊鱼
	新鲜活鱼、0.5公斤以上

	23 
	
	鲫鱼
	新鲜活鱼、0.4公斤以上

	24 
	
	鲶鱼
	新鲜活鱼、0.4公斤以上

	25 
	
	草鱼
	新鲜活鱼、去鳞、1公斤以上

	26 
	
	黄丫头
	新鲜活鱼、0.2公斤左右

	27 
	
	雄鱼头
	新鲜活鱼

	28 
	
	桂鱼
	新鲜活鱼、0.5公斤左右

	29 
	
	带鱼
	每条不低于500克

	30 
	
	小黄鱼
	大小一致、0.2公斤左右

	31 
	豆
制
品
	嫩豆腐
	呈均匀的乳白色或淡黄色、稍有光泽、软硬适度、质地细嫩、富有一定弹性、无杂质

	32 
	
	老豆腐
	呈均匀的乳白色或淡黄色、稍有光泽、软硬适度、质地细嫩、富有一定弹性、无杂质

	33 
	
	油豆腐
	呈金黄色或棕黄色、色彩鲜艳而有光泽、有弹皮脆、肉质呈蜂窝状、性、无杂质

	34 
	
	豆皮
	呈均匀的乳白色或淡黄色、质地细嫩、味道纯正清香

	35 
	
	酱干
	呈均匀的乳白色或淡黄色、质地细嫩、厚度均匀、厚度约0.6厘米、味道纯正清香

	36 
	蔬
菜
类
	青辣椒
	色泽鲜艳、无萎蔫、枯塌、损伤、病变、大小均匀

	37 
	
	红辣椒
	色泽鲜艳、无萎蔫、枯塌、损伤、病变、大小均匀

	38 
	
	生菜
	色泽新鲜、茎基部削平、无枯黄叶、病叶、泥土、不洒水

	39 
	
	小青菜
	色泽新鲜、茎基部削平、无枯黄叶、病叶、泥土、不洒水

	40 
	
	大蒜
	色泽新鲜、无枯黄叶、病叶、泥土、不洒水

	41 
	
	土豆
	无泥土、约250克左右

	42 
	
	西红柿
	色泽鲜艳、无青白色

	43 
	
	四季豆
	不要太老，适中

	44 
	
	黄瓜
	色泽鲜艳、瓜体直、均匀整齐、无折断损伤、无病虫害、大小适中

	45 
	
	洋葱
	无干皮、泥土

	46 
	
	白萝卜
	水分饱满、未空心

	47 
	
	莴笋
	无萎蔫、枯塌、去皮、未空心

	48 
	
	黄芽白
	色泽新鲜、茎基部削平、无枯黄叶、病叶、泥土、不洒水

	49 
	
	山药
	无泥土、粗细均匀、直径约0.3厘米以上

	50 
	
	茄子
	不要太老、新鲜

	51 
	
	小米椒
	大小适中

	52 
	
	花菜
	茎基部削平、无枯黄叶、无损伤

	53 
	水
果
类
	香梨
	皮薄肉细、汁多甜酥、无病虫害、无损伤、每个大小约120克左右、未打蜡

	54 
	
	香蕉
	色泽鲜黄、捎带黑斑、无损伤、无苦涩味

	55 
	
	苹果（红富士）
	果型端正、皮薄肉细、汁多甜酥、无病虫害、无损伤、每个大小约18克左右、未打蜡

	56 
	
	橘子
	光泽鲜亮、果色鲜红或橙红、皮薄肉细、汁水充足、无病虫害、无损伤、每个大小约80克左右

	57 
	
	南丰蜜桔
	光泽鲜亮、皮薄肉厚、汁水充足、无病虫害、无损伤、大小均匀

	58 
	
	哈密瓜
	熟透的、网纹细密美观、肉质细嫩、松脆爽口

	59 
	
	柚子
	光泽鲜亮、果肉晶莹剔透、汁水充足、3斤左右

	60 
	
	圣女果
	熟透、果型圆润、果肉厚实、酸甜可口

	61 
	
	火龙果
	表皮光滑、色泽圆润、果型饱满、口感香甜、不要过小

	62 
	
	葡萄
	光泽鲜艳、大小均匀、汁水充足、口感甜

	63 
	
	红提
	颜色鲜艳、饱满均匀、味道甘甜

	64 
	
	橙子
	光泽鲜亮、果色鲜红或橙红、皮薄肉细、汁水充足、无病虫害、无损伤、每个大小约180克左右

	65 
	
	贡梨
	色泽鲜黄、皮薄肉细、汁多甜酥、无病虫害、无损伤、每个大小约18克左右、未打蜡

	66 
	
	小芒果
	新鲜熟透的

	67 
	
	冬枣
	不要太小、不要肉感

	68 
	干
货
调
料
类
	蒸鱼油
	李锦记/1.9L

	69 
	
	剁辣椒
	2L

	70 
	
	海天蚝油
	6Kg

	71 
	
	料酒王
	李锦记/500ml

	72 
	
	镇江陈醋
	420ml

	73 
	
	生抽酱油
	海天/1.9L

	74 
	
	红烧酱油
	海天/1.9L

	75 
	
	白砂糖
	色泽洁白明亮，颗粒均匀无杂质

	76 
	
	生姜
	本色淡黄，肉质坚挺，无泥沙

	77 
	
	大蒜子
	蒜头大小均匀，蒜瓣饱满，蒜身干爽无泥，无根须，不出牙

	78 
	
	麻辣十三香
	王守义

	79 
	
	麻油辣腐乳
	100ml


备注： 1、本项目采购食材等供货价格实行折扣率采购，本次综合折扣率不高于95%(即≤95%)，供货价=送货当日市场价格*折扣率，同时“送货当日市场价格”不得高于高安市发改委周期内公布价格，如网站上没有的则以鹏泰超市、世纪华联超市、金宏联盛超市当日同等货物价格的平均价计算为准(保留小数点后两位)，此条必须完全响应，否则做无效响应处理。
2、各类报价折扣率:第一类：肉禽类、蛋类、鱼类和豆制品类折扣   %，第二类：蔬菜、水果类折扣   %，第三类：干货调料类折扣   %，
综合折扣率＝第一类折扣率*0.45+第二类折扣率*0.45+第三类折扣率*0.1。

（三）质量要求
1、蔬菜包括根茎类、叶菜类、花果类、新鲜菇菌类等
按照相应生产技术标准生产,符合国家通用卫生标准并经有关部门认定的无公害蔬菜。分类标准如下：
（1）根茎类：个体均匀完整、无缺口损伤;不发芽、变色；不黑心、糠心；无化学催长剂、无霉烂、变质、腐败、病虫害和农药残留。
（2）叶菜类：叶体完整、新鲜有光泽;质地脆嫩、无花斑叶、枯黄叶； 无化学催长剂、无霉烂、变质、腐败、病虫害和农药残留。
（3）花果类：个体均匀完整、成熟度高；表皮新鲜有光泽、无裂口损伤；无腐烂、病虫害和农药残留。
（4）新鲜菇菌类：外形饱满无缺损、质地肥厚有光泽；干鲜适度；无腐烂、杂味。
（5）时令蔬菜必须符合《中华人民共和国食品安全法》等相关法律法规。
（6）要求从种植基地采购新鲜的时令蔬菜，蔬菜可溯源到种植人。
2、 禽类、蛋类、肉类、鱼类等
（1）不得含有毒、有害物质或者被有害物质污染，对人体健康有害的；
（2）不得含有致病性寄生虫、微生物或者微生物含量超过国家限定标准的；
（3）不得有病死、毒死或者死因不明的禽、蓄、兽、水产动物等及其制品；
（4）不得掺假、掺杂、伪造，影响营养、卫生的；
（5）禽类、肉类、鱼类、要求从定点的宰杀（或批发商）点采购，食品可溯源到宰杀（或批发商）点；
（6）猪肉定点屠宰点采购，宰杀日期不超过 6 个小时,并提供动物产品检疫合格证、畜禽产品检验合格证和动物产品检疫验讫印章、肉品品质检验合格印章及肉品品质检验合格证。肉质紧密，富有弹性；皮薄膘肥，皮无斑点；脂肪呈白色或乳白色，有光泽；瘦肉呈红色或粉红色，不发粘；无异味等。严禁供应注水、注胶、病猪、死猪、老母猪肉。
（7）牛、鸡、鸭肉的宰杀日期不超过 6 个小时,肉质紧密，富有弹性；皮无斑点；有光泽；无异味等。严禁供应注水、注胶、病和死牛（或鸡、或鸭）。
（8）鱼是鲜活宰杀，必须到招标人食堂现场验收合格后宰杀，肉质紧密，富有弹性；无异味、臭味等。严禁供应死鱼。
（9）必须符合《中华人民共和国食品安全法》等相关法律法规
3、干货类包括干香菇、干木耳、萝卜干、什锦菜等
（1）不得含有腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁、对人体健康的害的；
（2）不得含有毒、有害物质或者被有害物质污染，对人体健康有害的；
（3）不得含有致病性寄生虫、微生物或者微生物含量超过国家限定标准的；
（4）必须符合《中华人民共和国食品安全法》等相关法律法规。
4、调味品类包括酱油、鸡精、味精、盐等；
（1）不得含有腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁、对人体健康的害的；
（2）不得含有毒、有害物质或者被有害物质污染，对人体健康有害的；
（3）不得含有致病性寄生虫、微生物或者微生物含量超过国家限定标准的；
（4）必须符合《中华人民共和国食品安全法》等相关法律法规。
5、水果类包括香梨、香蕉、苹果等；
（1）水果：个体均匀完整、成熟度高；表皮新鲜有光泽、无裂口损伤；要求“三无”（无农药残留、无化学催长剂、无霉烂、变质、腐败）；
（2）必须符合《中华人民共和国食品安全法》等相关法律法规。
6、豆制品包括嫩豆腐、老豆腐、油豆腐等
（1）不得有腐烂、变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁、混有异物或者其他感官性状异常，并可能对人体健康有害的物质。
（2）必须符合《中华人民共和国食品安全法》等相关法律法规。
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