采购需求
（一） 服务需求
清单明细：

	序号
	种类
	数量
	单位

	1
	禽肉类（如鸡、鸭、猪牛羊肉、鱼等）
	1
	批

	2
	叶菜
	1
	批

	3
	根茎类（如土豆、莴笋等）
	1
	批

	4
	花果类（如西兰花等）
	1
	批

	5
	瓜果类
	1
	批

	6
	包装类（如食用油、大米、面粉、干货、调料、饮料、乳制品等）
	1
	批


拟派团队中至少具有配送人员和菜品检测人员。
1.供应商提供的所有货物必须是经过粗加工挑选的货品。
2.供应商提供的各类蔬菜均应符合国家的蔬菜食品卫生标准，蔬菜农药残留抑制率小于50%，供应商必须每天对其供应的蔬菜进行蔬菜农药残留检测，并提供自检或委托第三方检验的蔬菜农药残留检测合格报告。如供应商提供的蔬菜或其他货品出现质量问题，造成就餐人员患病或中毒的， 由供应商承担经济赔偿责任及其他法律责任。
3.肉制品质量要求：生猪应来自非疫区，并持有产地动物防疫监督机构出具的检疫证明；非公、母种猪、晚阉猪、病死猪加工的鲜猪肉；供应的生鲜猪肉必须提供《肉品品质检验合格证》和《动物检疫合格证》，供应的鲜猪酮体上必须盖有《肉品品质检验合格》验讫印章和《动物检验合格》验讫印章。
4.供应商配送的有包装的商品必须是正规厂家生产，其他生鲜副食品必须保证新鲜，质量可靠；所有商品质量必须符合国家饮食卫生标准；供应商在供货时须提供相关食品材料的检验报告,如违反国家饮食卫生标准，采购人有权解除合约。
5.针对采购人临时补货、退货、换货等应急需求，投标人须在接到通知后1小时内将相关货物配送至采购人指定地点。
6.采购人按照以下分类标准作为验收标准以及退货依据。



	序号
	种类
	验收标准
	退货依据

	1
	禽肉类（如鸡、鸭、猪牛羊肉等）
	无特殊要求均为无病害家禽、家畜新鲜肉，肉质紧密，富有弹性，瘦肉部分呈淡红色，有光泽，不发黏，无异味
	1.冷冻肉；2.肉类内无光泽，肉色暗红，切面呈绿色、灰色，肉质松软，无弹性，沾手，闻起来有不正常异味

	


2
	叶菜
	外形正常，叶梗光滑幼嫩，不干厚凋萎，无过多黄叶，色泽正常，去除根须，不含土，无虫害，大白菜、卷心菜切开心不变黑，无腐烂情形，无明显浸水现象，农药残留不超标。
	
味苦，鲜度嫩度明显不佳，含黄叶须根、泥土，虫害严重，凋萎严重，浸水后仍不可恢复者；农药残留超标。

	
3
	
根茎类（如土豆、莴笋等）
	无虫咬、发芽、发霉现象；新鲜，形态大小与招标人自购标准相当；农药残留不超标。
	发芽严重，发霉，新鲜度不佳，形态大小与招标人要求存在较大偏差；农药残留超标。

	
4
	
花果类（如西兰花等）
	无虫害，成熟度良好，新鲜固有的色泽鲜明，无发霉发黄，农药残留不超标。
	不新鲜，发霉，虫害过多；农药残留超标。

	

5
	

瓜果类
	外表光亮无斑点，形状正常，大小均匀，无软塌，成熟度适度，无腐烂，无污染，清洁、新鲜、无异味，无病虫损害；农药残留不超标。
	不新鲜，软塌，腐烂，有异味；病虫损害严重，形状不正常，大小不适中；农药残留超标。

	


6
	包装类（如食用油、大米、面粉、干货、调料、饮料、乳制品等）
	

非地沟油，均在保质期范围内，包装无破损。
	超过质保期，属于“三无 ” (无生产厂家、无生产日期、无生产地址）产品；包装破损。



注： 以上服务需求为必须满足项，否则作无效投标处理。
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