采购需求

一、采购需求表

	[image: ]名


内

容
	


称
	南昌县八一乡人民政府食堂食材配送服务采购项目

	数量
	详见第五章中的“采购需求”

	服务期
	详见第五章中的“商务条款”

	服务地点
	详见第五章中的“商务条款”

	备注
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清单明细：
	序号
	种类
	数量
	单位

	1
	冷鲜肉类
	1
	批

	2
	干货类
	1
	批

	3
	鱼类
	1
	批

	4
	蔬菜类
	1
	批

	[bookmark: _Toc195005486]5-8
	其他类
	1
	批


二、服务标准和要求
(一)食材要求：
1.冷鲜肉类
	品名
	质量标准
	基本要求
	规格

	五花肉
	符合GB 2707-2016标准
	当日屠宰，表皮洁净，肥瘦适中，色泽正常，去骨，无异味，无注水。
	斤

	剁刀肉
	符合GB 2707-2016标准
	当日屠宰，表皮洁净，肥瘦适中，色泽正常，带骨，无异味，无注水。
	斤

	精肉
	符合GB 2707-2016标准
	当日屠宰，色泽正常，无异味，无注水。
	斤

	排骨
	符合GB 2707-2016标准
	当日屠宰，色泽正常，无异味，无注水。
	斤

	筒子骨
	符合GB 2707-2016标准
	当日屠宰，色泽正常，无异味，无注水。
	斤

	龙骨
	符合GB 2707-2016标准
	当日屠宰，色泽正常，无异味，无注水。
	斤

	猪脚
	符合GB 2707-2016标准
	当日屠宰，表皮洁净，色泽正常，无异味，无注水。
	斤

	猪肚
	符合GB 2707-2016标准
	当日屠宰，色泽正常，无异味，无异物，无注水。
	斤

	老鸭
	符合GB 2707-2016标准
	冷鲜，无注水，全净膛，表皮完整洁
	斤

	麻鸡
	符合GB 2707-2016标准
	冷鲜，无注水，全净膛，表皮完整洁
	斤

	牛腩
	符合GB 2707-2016标准
	色泽正常，无异味，无注水。
	斤

	牛肉
	符合GB 2707-2016标准
	色泽正常，无异味，无注水。
	斤

	质量标准：表中所列标准参照食品安全标准与监测评估司发布标准，如与最新颁布的食品安全国家标准不一致时，按最新颁布的食品安全国家标准执行。


2.干货类
	品名
	质量标准
	基本要求
	规格

	加碘精制盐
	符合GB 2721-2015标准
	优质
	20KG

	蒸鱼豉油
	符合GB/T 18186-2000
	一级品
	1.9L

	八角
	符合GB/T 7652-2016标准
	优质
	斤

	桂皮
	符合GB/T30381-2013标准
	优质
	斤

	野生木耳
	符合GB/T 6192-2019标准
	优质
	斤

	豆瓣酱
	符合GB/T20560-2006标准
	优质
	55/10KG

	红烧酱油
	符合GB 2717-2018标准
	一级品
	1.9L

	白砂糖
	符合GB 13104-2014标准
	一级
	15KG

	备注
	质量标准：表中所列标准参照食品安全标准与监测评估司发布标准，如与最新颁布的食品安全国家标准不一致时，按最新颁布的食品安全国家标准执行。


3.鱼类
	品名
	质量标准
	基本要求
	规格

	草鱼
	二级品
	产品洁净度：洁净度高。产品鲜活度：新鲜度高。产品安全卫生质量：达标。
	斤

	雄鱼头
	二级品
	产品洁净度：洁净度高。产品鲜活度：新鲜度高。产品安全卫生质量：达标。
	斤

	黄丫头
	二级品
	产品洁净度：洁净度高。产品鲜活度：新鲜度高。产品安全卫生质量：达标。
	斤

	鲈鱼
	二级品
	产品洁净度：洁净度高。产品鲜活度：新鲜度高。产品安全卫生质量：达标。
	斤

	鲫鱼
	二级品
	产品洁净度：洁净度高。产品鲜活度：新鲜度高。产品安全卫生质量：达标。
	斤

	黄鱼
	符合GB 2733-2015标准
	产品外观：大小均衡，三两左右。产品洁净度：洁净度高。产品鲜活度：冰冻。产品安全卫生质量：达标。
	斤

	大带鱼
	符合GB 2733-2015标准
	产品洁净度：洁净度高。产品鲜活度：冰冻。产品安全卫生质量：达标。
	斤


4.蔬菜类
	品名
	质量标准
	基本要求
	规格

	小米椒
	一级品
	大小均匀，表面光滑，色泽红艳
	斤

	青椒
	一级品
	大小均匀，表面光滑，色泽鲜明
	斤

	胡萝卜
	优质
	外观一致；光滑，肉质根呈该品种固有的色泽，色泽一致；肉质根发育均匀，质地脆嫩；无冷害及机械伤；
	斤

	白萝卜
	优质
	肉质紧密、条直匀称，粗细不匀，硬实不软，水分大，甜味适中。
	斤

	四季豆
	一级品
	形状扁长肥厚、无斑点无裂痕、水份充足。
	斤

	莲藕
	优质
	表皮颜色白中带黄，藕节肥大，无叉，水分充足，肉洁白脆嫩，藕节一般为3-4节。
	斤

	西红柿
	一级品
	个头大小均匀，色泽红润，红中带黄绿，无农药无化肥，皮薄，软硬适中。
	斤

	南瓜
	优质
	颜色金黄色或橙黄色，瓜形周正，肉金黄紧密、粉甜，表面硬实。
	斤

	山药
	一级品
	表皮发亮不发黑、无裂痕、形状粗壮。
	斤

	包菜
	一级品
	形状均匀、圆润、叶子包裹紧实、颜色鲜绿、耐寒性高。
	斤

	老姜
	一级品
	色泽黄嫩、水润、块茎肥大。
	斤

	生菜
	优质
	颜色鲜艳，淡绿，叶子水份充足，脆嫩薄、可竖起，棵株挺直。
	斤

	小青菜
	优质
	梗白色或浅绿色,较嫩,叶子深绿色,整棵菜水份充足,无根。
	斤

	花菜
	一级品
	产品外观（颜色、大小、形状、整齐度及结构等等）：色白、叶子包裹紧实，叶子肥大而嫩绿。
	斤


5.面粉
1、符合国家标准要求(GB1355-86)的高筋特精粉。色泽呈白色或微黄色，不发暗，无杂质的颜色，呈细粉末状，不含杂质，手指捻捏时无粗粒感，无虫子和结块，置于手中紧捏后放开不成团，具有面粉的正常气味，无其他异味。剩余保存期不少于原有保质期的三分之二。
2、包装要求：包装应符合《粮食销售包装》（GB/T 17109-2008 ）要求，包装材料整洁、卫生，符合国家食品卫生标准的规定。
3、标签标识:标明产品名称、净含量、生产者名称和地址、生产日期、保质期、产品标准号、质量等级、生产许可证号、产品批号等内容。
6.大米
1、原料要求：大米必须为新米，能够追溯食品源头，获取正规票据；剩余保存期不少于原有保质期的三分之二。
2、包装要求：包装应符合《粮食销售包装》（GB/T 17109-2008 ）要求，包装材料整洁、卫生，符合国家食品卫生标准的规定。包装破损率为零。
3、标签标识:标明产品名称、净含量、生产者名称和地址、生产日期、保质期、产品标准号、质量等级、生产许可证号、产品批号等内容。
4、具有固有的色泽和香味，无异味或霉味（变），无虫蛀结块挂丝或杂质异物；
5、符合国家食品卫生要求。
7.食用油
1、质量要求:符合国家标准要求的国标一级或以上级别的非转基因食用油、不得掺有其他食用油和非食用油、不得添加任何香精和香料、剩余保存期不少于原有保质期的三分之二。
[bookmark: _Hlk166581230]2、油必须为非转基因油，能够追溯食品源头，获取正规票据。符合国家卫生及食品安全标准。
3、符合国家标准要求，不得掺有其他食用油和非食用油，不得添加任何香精和香料, 剩余保存期不少于原有保质期的三分之二。
4、包装要求：包装材料应清洁、卫生，符合《食用植物油销售包装》（GB/T 17374）要求。
5、标签标识:标签标识上清楚标明产品名称、净含量、生产者名称和地址、生产日期、保质期、产品标准号、质量等级、生产许可证号、产品批号等内容。
8.调味品
1、鸡精、味精：正规厂家生产、有正规包装、产地、厂家、保质期、商标等标示清晰无滲漏现象。符合国家卫生及食品安全标准。
2、味精：正规厂家生产、有正规包装、产地、厂家、保质期、商标等标示清晰无滲漏现象。颗料晶莹、光亮、粒度比较均匀、无杂质、流动性好、无结块。符合国家卫生及食品安全标准
3、生抽、老抽：大豆制作符合国家卫生标准、正規厂家生产、有正规包装、产地、厂家、保质期、商标等标示清晰、无渗漏现象。红褐色、棕褐色、有浓郁酱香和酯香味。摇动后不易散去、酱油仍澄清、无沉淀、无浮沫、比较黏稠。
4、蚝油：符合国家卫生及食品安全标准。
5、食用醋：正规厂家生产，有正规包装，产地、厂家、保质期、商标等标示清晰，无渗漏现象。琥珀色或红棕色或黑紫色。优质醋应透明澄清、有光泽、没有悬浮物、沉淀物、霉花浮膜等。酸味柔和不涩口、浓度适当、无其他异味。符合国家卫生及食品安全标准。
6、料酒：正规厂家生产、有正规包装、产地、厂家、保质期、商标等标示清晰。符合国家卫生及食品安全标准。
7、酵母粉：正规厂家生产、有正规包装、产地、厂家、保质期、商标等标示清晰、符合国家卫生标准。
8、干辣椒：体形完整、不能太碎、在不破损情况下无呛鼻味、无回潮发软现象:符合国家卫生标准、有正规包装、产地、厂家、保质期、商标等标示清晰。
9、花椒：符合国家卫生标准、有正规包装、产地、厂家、保质期、商标等标示清晰。
注：上述产品剩余保存期不少于原有保质期的三分之二。
注明：采购品种包含不限于以上种类，在成交后根据实际情况进行调整货物需求，最终以采购人通知为准。
（二）项目其他要求：
1.供应商必须保证日常配送供应的商品没有污染、变质、变型、过期等现象，产品符合各类食品卫生标准，符合《中华人民共和国食品安全法》及相关质量法规的规定。
2.所有食材除需满足以上要求外，还需满足相关的国家、省市、行业标准，以及食品监督管理部门的要求。
3.供应商必须从正规渠道（食材生产基地、定点屠宰厂等正规厂家）采购，调味品等必须是正规商品，不得提供三无产品或假冒伪劣产品。
4.所供肉类必须经卫生检验部门检疫，盖有卫生检验部门的蓝色图形检验印章，做到肉色新鲜、无腐败变质现象；食材必须经农药检测，达到食品安全要求。
5.供应商不得提供实际剩余保质期低于商品总保质期的二分之一的产品。
6.配送车辆及用具要求：
（1）供应商必须拥有正规合法的配送运输设备及车辆，确保所配送的副食品（特别是夏季）保持新鲜优质，并具有与配送商品相匹配的冷藏、保温设备和容器、包装物，并保证所有用品用具符合行业配送要求及卫生标准。
7.配送场所要求：
（1）供应商应有固定的食品配送分拣中心。
（2）供应商必须具备与配送商品相匹配的冷藏、保温设备和交通工具、容器、包装物，并保证所有用品用具符合行业配送要求及卫生标准。
注：以上服务标准和要求为必须满足项，否则作无效磋商响应处理。注：1、采购品种不限于以上种类，采购人保留中标后货物需求根据实际情况进行调整的权利，最终以采购人书面通知为准。
2、以上服务标准和要求投标人必须完全满足，否则作无效投标处理。
注:1.采购品种不限于以上种类、采购人保留中标后货物需求根据实际情况进行调整的权利、最终以采购人书面通知为准。
2. 本项目投标采用折扣率的报价方式，本项目最高投标折扣率为100%，超过最高投标折扣率将视为无效响应。[例如：9折（即90%），保留小数点后两位数]。

以上技术要求必须完全满足或优于，否则视为无效响应。















（二）商务条款

一、服务期限: 自合同签订之日起1年。
二、配送地点: 南昌县八一乡人民政府 
三、付款方式:成交供应商凭相关凭据(包括:送货单、采购人的验收入库收据、发票等)进行结算、结算周期为每月1日至当月底止、采购人每月结算一次、每月月底前支付上月费用。每次结算提供正规税务发票。
四、配送车辆及配送人员
1、中标供应商应配备专人负责送货，配送人员须持有健康证，并在签订合同前交采购人备案；
2、中标供应商送货车辆须做好消毒措施，定期提供车辆消毒证明；
3、中标供应商必须根据气温状况和货物品种类别，确定是否需要使用冷藏车运送。采购人如提出使用冷藏车运送要求时中标供应商必须服从。
五、验收
1、采购人验收货物时、需三人以上(采购人二人和成交供应商一人)同时验收、并在货品入库单上签字。
2、验收过程中发现成交供应商不具备供货条件、采购人可终止合同、如发现货物质量或规格与合同要求不符、采购人有权向成交供应商提出索赔并要求退货换货、成交供应商承担由此产生的切费用。
3、每批次产品必须提供产品检验检测合格证书、检验检疫证明、农药残留检测合格证明。
4、验收标准及退货依据
1）净菜率:成交供应商提供的所有货物必须是经过粗加工挑选的货品、可食用合格率必须达到97％以上。
2）成交供应商提供的各类蔬菜均应符合国家的蔬菜食品卫生标准、蔬菜农药残留抑制率小于50％、成交供应商对其供应的蔬菜都必须定期提供自检或委托第三方检验的蔬菜农药残留检测合格报告。如成交供应商提供的蔬菜或其他货品出现质量问题、造成就餐人员患病或中毒的、由成交供应商承担经济賠偿责任及其他法律责任。
3）肉制品质量要求:生猪应来自非疫区、并持有产地动物防疫监督机构出具的检疫证明；非公、母种猪、晚阉猪、病死猪加工的鲜猪肉;供应的生鲜猪肉必须提供《肉品品质检验合格证》和《动物检疫合格证》、每次供应的鲜猪酮体上必须盖有《肉品品质检验合格》验讫印章和《动物检验合格》验讫印章。
4）成交供应商配送的有包装的副食品必须是正规厂家生产、其他生鲜副食品必须保证新鲜、质量可靠:所有副食品质量必须符合国家饮食卫生标准:成交供应商每季度须提供相关食品材料的检验报告、如违反国家饮食卫生标准、采购人有权解除合约。
5、采购人负责当场验收、如有不达标情况、当场退回、半小时内必须换到、并且采购人将按权责义务追究责任。
6、所有过秤称重的食材数量与采购人订单要求差不得超过5%、短缺部分由成交供应商当天补齐、若抽查发生三次以上(含)短斤少两行为、采购人有权解除合约。
六、货款计算方式
1、货款结算价格=基准价格*投标折扣率。采购品种不限于以上种类、采购人保留中标后货物需求根据实际情况进行调整的权利、最终以采购人书面通知为准。
2、价格确定：基准价价格表每两周确认一次，依据南昌市发展和改革委员会的全市农副产品市场平均价（https://fgw.nc.gov.cn/ncfzggw/nfcpscjg/nav_list.shtml）提供各项物资的基准价，采购人复核确定。结算单价（食材价格）内容包含中标供应商的食品成本、配送费、食品安全检验费、食品安全责任风险费、利润及税金等一切可能发生的费用。如南昌市发展和改革委员会的全市农副产品市场平均价无相应平均价的由采购人依据附近商超或附近农贸市场平均价确定基准价。
八、报价方式
本项目投标采用折扣率的报价方式，本项目最高投标折扣率为100%，超过最高投标折扣率将视为无效响应。[例如：9折（即90%），保留小数点后两位数]。
九、食品安全责任险
   供应商成交后，为全乡购买全年食品安全责任险。
[bookmark: _GoBack][bookmark: bookmark82]注:以上商务条款必须完全满足;否则、视为无效响应。
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